
Elektrická fritéza M6F4E

Součástí profi gastro zařízení řady EMME 600 jsou také fritézy.
Sortiment tvoří elektrické fritézy v šířkách 400 nebo 600 mm.
Charakteristika fritéz řady EMME 600: topnice uvnitř olejové vany,
lisovaná vana se studenou zónou, výklopné topnice s aretací.
Všechna výše uvedená profi gastro zařízení značky EMME 600 jsou
ve stolním provedení s možností umístění na EMMEpodestavbu
otevřenou nebo EMME podestavbu s dvířky 

Elektrická fritéza M6F4E, obsah fritovacej vane: 8 litrov, lisovaná vaňa a okraje fritézy, olejová výpusť s bezpečnostným
ventilom

• ELEKTRICKÁ fritéza
• Regulácia teploty od 100 ° C do 195 ° C, poistný termostat
•  Fritovacia vaňa o objeme max 8l
•  Veľmi vysoký výkon cca. 1kW na 1l oleja
•  Lisovaná vaňa so zaoblenými hranami a studenou zónou
• Fritovacie vane sú vybavené košíkom a poklopom
•  Rozmer: hĺbka 600 mm, výška 270 mm, šírka 400 mm
•  Ak zostavujete zariadenie do linky, je vhodné spojiť vedľajšie prístroje spojovacím dielom a zabrániť tak prieniku 
nečistôt
•  Voľne stojace prevedenie
•  Jednoduchá údržba a čistenie
•  CE certifikácia
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TECHNICKÉ PARAMETRY

Výška: 270 mm  Šírka: 400 mm  

Hĺbka: 600 mm  Príkon: 5,1 W  

Napětí: 400V/3N V  Obsah fritovací vany: 8 l  

Rozměr frit.koše : 197 x 280 x 100 (mm)  Hmotnosť: 13 kg  
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